REV.00 DEL 02/03/2026

INSTRUCTIONS DE z z
PREPARATION 15 OEUFS DURS ECALES

Ce qu'il faut : COD. 0-3583

Le produit peut étre utilisé tel quel et pour

des préparations gastronomiques

(salades, sandwichs et tartines). Afin de

profiter au mieux du godt du produit, il est NOM DU PRODUIT : 15 CEufs durs de différentes calibres,
écalés, obtenus par cuisson d'ceufs de poules élevées au sol cat.A,
conditionnés sous atmosphére protectrice.

DESCRIPTION GENERALE ET INFORMATION

SUR LE PRODUIT : CEUFS de poule de catégorie A de
différentes tailles, durs, décortiqués et conservés dans de la
saumure (eau, sel, correcteur d'acidité : acide citrique,
conservateur : sorbate de potassium), égouttés et conditionnés
sous atmosphére protectrice.

recommandé de le rincer a I'eau avant de
I'utiliser.

CONDITIONS DE
CONSERVATION: Conserver a une

température réfrigérée comprise entre 0

et 4°C avant et apres ouverture

CONSERVATION APRES

OUVERTURE: Conserver a une INGREDIENTS: CEUFS, de poules élevées au sol, sel,

, et e . corrector d’acidité E330, conservateur E202, conditionnés sous
température réfrigérée comprise entre 0 atmosphere protectrice.
et 4°C avant et apres ouverture.

POIDS NET ::600g

Indique : a consommer dans les

MARQUE: Eurovo Service
JJMM/AA

i CODE EAN: 8010053090905
DUREE DE CONSERVATION

MINIMALE A LA LIVRAISON : 24

jours a partir del la date de fabrication

DECLARATION SUR L'ETIQUETTE: Aucune
ALLERGENES:CEUFS de poule.

ORIGINE DU PRODUIT: ITALIE . )
ALLERGENES PRESENTS DANS

INGREDIENT PRIMAIRE et L'ETABLISSEMENT: Aucune
ORIGINE : OEUFS - ITALIE VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100g
,, Energie 570 kJ / 137 Kcal
REFERENCES — 89
REGLEMENTAIRES Lipidies ~9
Reg. UE 1308/2013 - Reg. CE 853/04 - Dont acides gras saturés 289
Reg. CE 852/04 - Reg. CE 178/2002 - Glucid 13
Reg. CE 2073/2005 — Reg. UE 625/2017 ucides '
et amendements ultérieurs. Dont sucre <0,5
ALLERGENES Protéines 13g
Reg. UE n. 1169/2011 Sel 0,899
ETIQUETAGE .
Reg. UE n. 1169/2011 CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Entérobactéries <10 ufc

HACCP
Reg. CE n. 852/2004 Staphylococcus aureus Absentdans 1g

) Salmonelles Absent dans 25 g
MATERIAUX DE CONTACT o
Reg. CE n. 1935/2004 Listeria Monocytogenes Absent dans 25 g
Reg. GF n. 2028/2000 CARACTERISTIQUES CHIMIQUES
Reg. UE n. 10/2011 pH 55205
OGM: Aw 0,99 + 0,008
Reg. UE n. 1829/2003 n.a.
Reg. UE n. 18302003 n.a. CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES STANDARD

Aspect Intact, non endommagé
Tolérance pour les défauts de qualité : 7%

VALEURS Consistance Solide
NUTRITIONNELLES Couleur Albumen blanc
Données analytiques Couleur du jaune d'ceuf Jaune
DECHETS ET EMBALLAGES Inté:rieur Lejgune est'centré _ .
Italien d.Igs. 116/2020 Goat Typique de l'oeuf avec un godt aigre perceptible
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COD. 0-3583

SUBSTANCES OR PRODUCTS CAUSING ALLERGIES OR
INTOLERANCES
(Reg. UE n. 1169/2011)

: PRESENTES SUR LE
ALLERGENES PRESENTS DANSLA SITE DE
PRODUCTION
Céréales contenant du gluten NON NON
Crustacés et produits a base
de crustacés NON NON
OEufs et produits a base
d’oeufs oul oul
Poissons et produits a base
de poissons NON NON
Arachides et produits a
base d’arachides NON NON
Soja et produits a base de
soja NON NON
Lait et produits a base de
lait (y compris le lactose) NON NON
Fruits a coque NON NON
Céleri et produits a base de
céleri NON NON
Moutarde et produits a
base de moutarde NON NON
Graines de sésame et
produits a base de graines NON NON
de sésame
Anhydride sulfureux et
sulfites > 10 mg/kg ou 10 NON NON
mg/l SO2
Lupin et produits a base de
lupin NON NON
Mollusques et produits a NON NON
base de mollusques

UNITE D'EMBALLAGE / COLLECTE DIFFERENTIEE
(décret législatif 116/2020)

EMBALLAGE PRIMAIRE

TYPE D'EMBALLAGE Plateau Pellicule étiquette
IDENTIFICATION DES PET 01 LDPE 04 PAP 21
MATERIAUX

FAMILLE PLASTIQUE PLASTIQUE PAPIER
D'EMBALLAGES

Respectez les regles de votre municipalité en matiére de gestion des
déchets

EMBALLAGE PRIMAIRE: plateau de 15 ceufs

EMBALLAGE SECONDAIRE: boite en carton avec 4 plateaux

PALETTE: 25 couches de 4 boites en carton (100 boites en carton)
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