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PIGNONS DE PIN Grade A 
Fiche technique 
Pg, Spec ID 13080 

 
Origine:  
 

China 

 

Description du produit: 
 

Les pignons de pin de Chine sont obtenus après décorticage, nettoyage et sélection manuelle. 

Lavage, triage sont effectués suivant les règles d’hygiène alimentaire. 

Variétés: Koraiensis ou Sibirica 

 

Caractéristiques physiques: 
 

Calibre : 

- Koraiensis 750 pieces/100g (+/- 5%) 

- Sibirica 950 pieces/100g (+/- 5%) ou >1000 pieces/100g selon la récolte 

Fruits abimés 5 % max 

Morceaux, brisures 6 % max 

Coquilles (par sache de 12,5 kg) ≤ 5 

Corps étrangers ≤ 0,05 % (absence de verre et métal) 

Infestation (insectes, autres) absence de traces, de signes d'infestation 

 

Caractéristiques organoleptiques: 
 

Odeur Douce, absence d'odeurs étrangères 

Saveur Typique des pignons de pin, absence de gout étranger 

Texture Solide, sans dureté 

Apparence Forme et couleur uniforme, légèrement jaune à crème 

 
Caractéristiques Chimiques: 
 

Humidité ≤ 5 % 

Acides Gras Libres ≤ 2 % 

Taux de Peroxyde ≤ 10 meqO2/kg 

 

Caractéristiques microbiologiques: 

 
Flore totale < 100 000 cfu/g 

Salmonelles absence/25 g 

E.Coli < 10 cfu/g 

Coliformes < 1 000 cfu/g 

Levures & Moisissures < 10 000 cfu/g 

  

Mycotoxines en accord avec la Reg. CE 915/2023 et versions actuelles 

Aflatoxines B1 < 2 µg/kg 

Aflatoxines Totales (B1, B2, G1, G2) < 4 µg/kg 

  

Métaux lourds en accord avec la Reg. CE 915/2023 et versions actuelles 

Pesticides en accord avec la Reg. CE 396/2005 et versions actuelles 



 

 

 Approved by Emilie Francoise; 11/14/2024   

Revision 06  
Printed by Emilie Francoise, 11/14/2024 

 

PIGNONS DE PIN Grade A 
Fiche technique 
Pg, Spec ID 13080 

 
Ingrédients: 
 

Pignons de pin 100 % 

 
 
Allergènes:     

Allergènes 
Présent dans le 

Produit 

Présent dans 

l‘usine 

Présent sur la ligne 

de production 

Nature du 

constituant 

Céréales contenant du 

gluten (blé, épeautre, 

blé khorassan, seigle, 

orge, avoine ou leurs 

souches hybridées) et 

dérivés 

No No No  

Crustacés et dérivés No No No  

Oeufs et dérivés No No No  

Poissons et dérivés No No No  

Arachide et dérivés No No No  

Soja et dérivés No No No  

Lait et dérivés No No No  

Fruits à coques 

(amandes, noisettes, 

noix, noix de cajou, noix 

de pécan, noix du Brésil, 

pistaches, noix de 

macadamia ou noix de 

Queensland) et dérivés 

No No No  

Céleri et dérivés No No No  

Moutarde et dérivés   No No No  

Graines de sésame et 

dérivés 
No No No  

Anhydre sulfureux et 

sulfite en concentration 

> 10ppm 

No No No  

Lupin et dérivés No No No  

Mollusques et dérivés No No No  
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PIGNONS DE PIN Grade A 
Fiche technique 
Pg, Spec ID 13080 

Ø Valeurs nutritionnelles / 100g: 
 

Energie 715,01kcal / 2951,48kj 

Acides gras 68,37g 

  dont saturés 4,899g 

Glucides 9,38g 

  dont sucres 3,59g 

Fibres 3,7g 

Protéines 13,69g 

Sel 0,005g 

Lipides, monoinsaturés 18,764g 

Lipides, polyinsaturés 34,071g 

Glucides totaux 13,08g 

Sodium 2 mg 

Cendres 2,59g 

Eau 2,28g 

Source : USDA Nuts, pine nuts, dried  

 

Conditionnement: 
 

Sache polyèthylène sous vide de 25 kg net (2x12,5 kg) placée dans un carton.  

Poids brut de la sache: 12,6 kg. 

 

Date de Durabilité Minimale (DDM): 
 

12 mois 

 

Conditions de stockage: 
 

Conservation dans un local propre, sec et frais, à température < 10°C. 

 

Exigences règlementaires / Information: 
 

Les produits sont garantis non ionisés et non OGM. Nous garantissons également l’absence de 

nanomatériaux dans nos produits.  

Les résidus de pesticides dans les ingrédients fournis, ne dépassent pas les limites maximales de 

résidus comme spécifié dans la règlementation Européenne en vigueur.  
 

 

 

 


