
ABRICOT SEC EN DÉS
MAJ 22/10/2024

Code produit 0120_723_CE

PRESENTATION Abricot sec, en dés, prêt à consommer, récolte 2024, traité à l'anhydride 
sulfureux

ORIGINE OUZBEKISTAN

LABELS / CERTIFICATS

INGREDIENTS Abricot sec, farine de riz

ALLERGENE Anhydride sulfureux

CALIBRE 5x5mm ou 10x10mm

HUMIDITE max. 24%

10

STOCKAGE A conserver au sec, à température ambiante.

DLUO TOTALE 12 mois DLUO GARANTIE A confirmer selon le lot

TYPE Sac plastique bleu

PROCESSUS Conditionné en vrac en colis de 10Kg

Energie (kJ/Kcal) 551 241

Matières Grasses (g) 0,2

Dont acides gras saturés 0

Glucides 62

Dont sucres 55

Fibres 7,3

Sel 0

VALEURS 
NUTRITIONNELLES

CONSERVATION

EMBALLAGE

(/100g)

PRODUIT

LOGISTIQUE

PALETTISATION

UVC Colis Palette

Nombre d'UVC
Poids Net (Kg)

Poids Brut (Kg)

Dimensions (Lxlxh) (mm)

LOGISTIQUE

/

/

10
1

TYPE EURO

Protéines 3,4

COLIS/PALETTE

(à confirmer) 

FSSC 22 000
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APPARENCE Caractéristique de la variété.

ODEUR Caractéristique de la variété, sucrée.

SAVEUR Caractéristique de la variété, sucrée.

TEXTURE Tendre.

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES - MICROBIOLOGIQUES

Salmonella Absence / 25g

Escherichia coli Absence

Levures et moissisures ≤ 10 000 ufc/g

PESTICIDES Conforme à la légistion européenne en vigueur.

SO2 < 2000 mg/kg

OCHRATOXINE A ≤ 2 ppb

AFLATOXINES B1 ≤ 2 ppb

AFLATOXINES TOTALES 
(B1, B2, G1, G2)

≤ 4 ppb

MICROBIOLOGIE

PHOTOS DE REFERENCE

CORPS ETRANGERS Corps étrangers organique : <1%
Pièces et morceaux : <3%
Décoloration : <1%
Endommagé par les insectes : Absence
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