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Couleur :

Goût :

Odeur :

Texture :

Conservation : A conserver à -18°C. Ne jamais recongeler un produit décongelé.

Durée de vie du produit : 24 mois

Valeurs nutritionnelles (d'après calcul conformément règlement INCO):
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Guérande 2,5LGuérande 2,5LGuérande 2,5LGuérande 2,5L
Glaces de Lyon

FT.C25CABS06.01

Descriptif général du produit :

marron homogène

typique du caramel avec poinet de sel

onctueuse, sans cristaux de glace

Liste complète des ingrédients :

Lait écrémé réhydraté, caramel 18,9% (sucre, sirop de glucose, eau), crème, beurre 7.2%, caramel 3.7% (sirop de 

glucose, sucre, eau, poudre de cacao, colorant: E150c, sel 1.4%, arômes), sucre, émulsifiant : mono et diglycérides 

d'acides gras, stabilisants : farine de caroube, alginate de sodium, gomme de guar, carraghénanes, sel de 

Guérande 0.21%.

Fabriqué dans un atelier qui utilise : œuf, lait et produits laitiers, fruits à coque, gluten, soja et arachides. 

Origine / variété particulière : /

Analyses bactériologiques :

Germes Normes Tolérance

Entérobactéries à 30°C m < 10 germes / g 3 m

Staphylocoques coagulase + à 37°C m < 10 germes / g 3 m

Microorganismes à 30°C m < 100000 germes / g 3 m

Conditions de conservation et de stockage:

Salmonella m = absence / 25g Aucune

Listeria spp m = absence / 25g Aucune

Conditionnement

UVC Dimensions du bac (mm) 170 x 148 x 135

Volume net (L) 2,5

Poids net (kg) 1,5

Poids brut (kg) 1,59

EAN 3 43387 251086 0

COLIS Dimensions du carton (mm) 374 x 298 x 288

Nb. d'UVC par carton 8

Poids net (kg) 12

Poids brut (kg) 13,04

EAN NA

PALETTE Nb. de cartons par couche 8

Nb. de couches par palette 5

Nb. de cartons par palette 40

Dimensions (mm) 800 x 1200 x 1800

Poids net (kg) 480

Poids brut (kg) 536,6


