
Dos de cabillaud sans peau IQF MSC

Description

- Dos de cabillaud MSC, sans peau, sans arêtes, cru, surgelé terre, IQF. Pêché en Atlantique
Nord-Est.

- 100% cabillaud MSC.

- Gadus morhua

- Surgelé Terre - simple congélation,

- Engin de pêche : chaluts,

- GEMRCN - Fréquence de service : 4/20 mini,

- Liste des allergènes : poissons,

- Liste des allergènes (présence possible) : non renseigné

451479

140/160 g - Carton 5 kg

Origine : Islande, Norvège, Pologne, Russie,

Pêche : Atlantique, nord-est,  - Mer de Barents - Mer de Norvège

DDM minimum à réception entrepôt : 16 mois

Conseil de mise en oeuvre : Décongeler entre 0 et 4°C puis cuisiner comme un produit frais.

Les + produits :

�  Prélevé dans la partie la plus charnue du filet

�  Simple surgélation

�  Surgelé individuellement (IQF) : praticité d'utilisation et qualités produits préservées


