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PATE PISTACHE COLOREE ET AROMATISEE E_0019039/01

[ Votre référence [ : ] 00001046 |

Ce libellé commercial ne constitue pas la dénomination officielle de vente de ce produit. Il convient de se référer au contenu de ce document.

DESCRIPTION GENERALE

Description physique : PATEUX/ OPAQUE
VERT
Suggestion d'utilisation : FINANCIER (4%)

Il appartient a l'utilisateur de déterminer I'usage approprié dans le respect
des réglementations en vigueur.

Méthode de production
Solubilité . EAU: SOLUBLE

LEGISLATION

PRODUIT ALIMENTAIRE INTERMEDIAIRE SELON LA REGLEMENTATION EUROPEENNE:

Non destiné a la vente au détail, utilisation limitée. Respecter les conditions d'emploi. Il est de la responsabilité de
l'utilisateur de s'assurer que les conditions d'utilisation et d'étiquetage de ce produit sont conformes a la législation
applicable pour son application finale. Conformément a l'article 8.8 du Réglement (UE) 1169/2011 relatif aux
denrées alimentaires qui ne sont pas destinées au consommateur final, nous veillons a fournir a nos clients
suffisamment d'informations leur permettant de respecter leurs obligations d'étiquetage. Nous restons a votre
disposition s'il est établi qu'un supplément d'information est nécessaire pour remplir vos obligations au titre de ce
méme Réglement. Sans préjudice des dispositions de I'article 20 du Réglement (UE) 1169/2011, veuillez
considérer en particulier que les ingrédients et additifs alimentaires mentionnés qui exercent une fonction
technologique dans le produit fini doivent étre déclarés dans la liste d'ingrédients de celui-ci.

Dénomination légale: PREPARATION POUR DENREES ALIMENTAIRES
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LEGISLATION

Liste des ingrédients par ordre pondéral décroissant : PISTACHE VERTE 48.1 %, SUCRE LIQUIDE 38.52 %, EAU
11.2378 %, AROME 0.85 %, Colorant: COMPLEXES CUIVRIQUES DE CHLOROPHYLLINES E 141 (ii) (0.7 %) et
E161B (TAGETES ERECTA) (700 ppm), Emulsifiant: GLYCEROL E 422 (0.2975 %) et GOMME ARABIQUE E414
(0.147 %), TRIGLYCERIDES D'ACIDES GRAS, Antioxydant: PALMITATE D'ASCORBYLE E304(i) (94.5 ppm) et
ALPHA-TOCOPHEROL E307 (94.5 ppm) et ACIDE ASCORBIQUE E 300 (91 ppm), Correcteur d'acidité:
CARBONATE DE SODIUM E500(i) (7 ppm)

Allergenes alimentaires (Reg. (UE) 1169/2011):

Substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances (Annexe Il REG. (UE) 1169/2011):
FRUITS A COQUES ET PRODUITS A BASE DE CES FRUITS (PISTACHE VERTE)
Informations sur les composants selon la réglementation européenne:

Indication de la quantité de chaque composant ou groupe de composants faisant I'objet d'une limitation
guantitative dans les denrées alimentaires permettant a I'acheteur de se conformer a la reglementation en vigueur.

Additif(s)/support(s) de I'aréme avec limite quantitative dans la denrée finale (An. Il Part. 4 du Reg. (EC)
1333/2008):

PROPYLENE GLYCOL E 1520 : 0.469 %

POLYSORBATE 80 E433: 0.161 %

Principe(s) colorant(s) (req. (CE) 231/2012):

LUTEINE (E161B) : 28 mg/kg

Substance(s) limitée(s) naturellement présente(s) (Annexe lll du rég. (CE) 1334/2008):
COUMARINE : 33 mg/kg

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES
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Extrait Sec : 71.00% /81.00 %
Point d'éclair °C : >100.0 °C
Point d'éclair °F 1 >212.0 °F

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Enterobacteries : 0CFU/g /10 CFU/g
Flore aérobie mesophile : 0 CFU/g /10000 CFU/g
Levures / Moisissures : 0CFU/g /100 CFU/g

CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES

Valeurs calculées pour 100g

Valeur énergétique 428 kcal
Valeur énergétique 1789 kJ

Carbohydrates
Carbohydrates totaux : 380 ¢
Autres carbohydrates
Sucres totaux : 30,0 ¢
Autres carbohydrates : 80 g
Fibres : 40 g
Protéines : 130 g
Lipides
Lipides totaux : 240 ¢
Acides gras saturés totaux : 30 ¢
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CONDITIONS DE STOCKAGE ET MANIPULATION

Température min. (°c) Température max. (°c) Durée de conservation
15 (59°F) 25 (77°F) 24 (Mois)

Protéger de la lumiére - Oui.

Protéger de l'air - Oui.

Protéger de I'humidité © Oui.

Nous vous recommandons de stocker ce produit dans son emballage d'origine hermétiquement fermé, a I'abri de
la lumiére et des températures excessives. Pour les informations relatives a la manipulation en I'état du produit, se
référer, si nécessaire, a la Fiche de Données de Sécurité.

Autres commentaires

Mode d'emploi : a incorporer a la recette avant I'étape de cuisson

Les informations de ce document correspondent a I'état de nos connaissances a la date indiquée. Notre
responsabilité ne saurait étre engagée en cas d'utilisation anormale du produit. Il appartient a l'utilisateur
d'analyser les données fournies et de déterminer les conditions d'utilisation du produit.

Ce document généré automatiquement est valide sans signature.

TDS300 557030 - E_0019039/01 - FR_FR
Format N° 5 Version 7
Date du Format 06 Décembre 2024 Date de publication 29 JANV. 2025



