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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

ETAT DU PRODUIT : Surgele
TAILLE  MACARON : @& +/- 45mm
POIDS / MACARON : +-20g
ORIGINE : France

DDM : 18 mois aprés fabrication & -18°C dans 'emballage dorigine
CONSERVATION : & -18°C jusqu'a la date indiquée sur 'emballage
DECONGELATION / MISE EN OEUVRE : pour préserver toutes les gualités organoleptiques du produii, NUANCES GOURMANDES recommande de

décongeler le produit dans Fembaliage d'origine entre 0 et 4°C pendant 12H. Aprés décongelation, ce produit se comporte comme un produit frais. Velllez

4 le conserver entre 0 et 4°C, dans Femballage d'origine, et 4 le consommer dans les 6 jours suivants.

CONDITIONNEMENT :
UNITE CONSOMMATEUR UNITE DE REGROUPEMENT
CONDITIONNEMENT boite de 32 macarons carlon de 12 boites
COMPQOSITION bofte en carion blanc pure pate, alvécles PVC cristal carton kraft doubile cannelures recyclable
POIDS NET /BRUT 640g / 800g 7680g / 106009
DIMENSION EXTERIEURES 285/230/55mm 500/300/350mm
CODE DOUANIER 19059070 19052070
TRACABILITE N° de lot, DDM N° de lot, DDM
TEMPERATURE DU TRANSPORT -18°C -18°C
PALLETTISATION :
PALLETTE 800 X 1200 MM PALLETTE 1000 X 1200 MM
NOMBRE DE CARTONS PAR COUCHE 6 8
NOMBRE DE COUCHE PAR PALETTE 5 5
NOMBRE DE CARTONS PAR PALETTE 30 40
NOMBRE D'UNITES CONSOMMATEURS 360 480
DIMENSION DE LAPALETTE 800 X 1200 mm (EUROP) 1000 X 1200 mm (bois fumige)
HAUTEUR DE PALETTE (HORS PALETTE) 1800 mm 1800 mm
POIDS BRUT (HORS PALETTE) 318 kg 424 kg
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