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ETIQUETAGE :

32 MACARONS PASSION CARAMEL ©4,5CM (W m~verwao 32

INGREDIENTS : fourrags 33% : beurre (zréme (LAIT), ferments Iactiques (LAIT}), purée de passion 32% (passion, sip | £ T PPORR B

de sucre inverti), dextross monchydrate, sucre caramélisé 9%, sirop de glucoss, gélifiant : E440ii, amidon, fécule, fisur g é §’ § E aqanhe §: z

de sel, gousse de vanille. Coqua macaron 61% : sucrs, poudre dAMANDE (FRUIT A COQUE), Hlanc dOEUF =2 & < ° ; - =
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Fabriqué dans un atsiler qui utiiss : CEUF, LAIT, GLUTEN, SCJA, NOISETTE, AMANDE, PISTACHE, ARACHIDE. E § g £ S 5

Mise en eeuvrs : décongélation dans l'embaliage d'origine enfre 0 ot 4°C pendant 12 heures. = 55 |

Aprés décongélation, consarvar dans lemballage d'origine jusqu'a 8 jours maximum: st 0 et 4°C. =1 =2 B % 8 § g

A CONSERVER A -18°C/ PRODUIT SURGELE NE PAS RECONGELER '3l glg £E3:%

SARL MAISON BECAM - MIN 12 avenue Jean Joxé - 42000 ANGERS. S| Bl SESEE3 3 !

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

ETAT DU PRODUIT : Surgelé

TALLE / MACARON : & +/- 45mm

POIDS f MACARON : +- 20g

ORIGINE : France

DDM : 18 mois apreés fabrication a4 -18°C dans 'emballage d'origine

CONSERVATION : & -18°C jusqu'a la date indiquée sur P'emballage

DECONGELATION / MISE EN OEUVRE : pour préserver toutes les qualites organoleptiques du produit, NUANCES GOURMANDES recommande de
décongeler le produit dans Fembaliage d'origine entre 0 et 4°C
ale conserver entre 0 et 4°C, dans Pemballage d’origine, et & Ie consommer dans les 6 jours suivanis.
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pendant 12H. Aprés décongélation, ce produit se comporte comme un produit frais. Veitlez

CONDITIONNEMENT :
UNITE CONSOMMATEUR UNITE DE REGROUPEMENT
CONDITIONNEMENT beite de 32 macarons carton de 12 boites
COMPOSITION boite en carton blanc pure pate, alvéoles PVC cristal carton kraft double cannelures recyclable
POIDS NET/BRUT 840g / 800g 7680g / 10600g
DIMENSION EXTERIEURES 265/230/55mm 500/300/350mm
CODE DOUANIER 190538070 19059070
TRACABILITE N° de iot, DDM N° de lot, DDM
TEMPERATURE DU TRANSPORT -18°C -18°C
PALLETTISATION :
| PALLETTE 800 X 1200 MM PALLFTTE 1000 X 1200 MM
NOMBRE DE CARTONS PAR COUGHE 6 8
NOMBRE DE COUCHE PAR PALETTE 5 5
NCMBRE DE CARTONS PAR PALETTE 30 40
NOMBRE D'UNITES CONSOMMATEURS 360 430
DIMENSION DE LAPALETTE 800 X 1200 mm (EUROP) 1000 X 1200 mm (bois fumigé)
HAUTEUR DE PALETTE (HORS PALETTE) 1880 mm 1860 mm
POIDS BRUT (HORS PALETTE) 318kg 424 kg
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