
Fiche technique produit: Code movex Code client Index

PASTEL DE NATA 68g

Dénomination commerciale: Plastel de nata 68g

Famille produit: Surgelé Gamme: Boulangerie

Ingredients : DLC: 9 mois

Conditions de stockage :

Contaminations croisées :

Fruits à coque, graines de sésame et soja.

Conditionnement et palletisation :

L l H Poids Poids Nb uvc

Spécifications (cm) (cm) (cm) brut net 

Poids unitaire (g) 68g (Kg) (Kg)

Hauteur 2,4 cm BOITE

Diamètre 7,5-8,5 cm

Cartons / couches 6 CARTON 41,9 33,7 10,6 5,95 5,440 80

Couches / palette 13

Cartons / palettes 78 PALETTE 120 80 153 488,6 424,32 6240

Valeurs nutritionnelles (100g) Service Qualité NEUHAUSER

Energie (Kcal … KJ) 255 1072

Glucides (g) totaux 35

dont Sucres 22 Mise à jour : 

Protéines (g) 4,1 20/09/2022

Matières grasses (g) 10

dont AG saturés 4,4

Fibres 1,3

Sel 0,38 Boulangerie NEUHAUSER SA : 18, avenue Foch 57730 Folschviller

Plaquage (40x60cm) : 30 pasteis par plaque de cuisson / Préchauffage du 

four à 230 °C / Cuisson 25/30 min à 200 °C / Oura fermé / Ressuage après 

cuisson :  30 min 

Le temps de cuisson peut varier en fonction du matériel utilisé et du 

remplissage du four
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Farine de BLE, sucre, eau, LAIT entier, margarine végétale 

(huiles et graisses végétales non hydrogénées (palme, 

tournesol, colza, noix de coco), eau, concentré de jus de 

citron), jaune d'OEUF (oeufs de poules élevées au sol), 

blancs d'OEUFS (oeufs de poules élevées au sol), LAIT en 

poudre, amidon, sel, épaississant (E415).

Critères microbiologiques, Réglementaires ou 

conformes au cahier des charges

A conserver surgelé à -18°C.

Une fois décongelé, ne pas recongeler.

Conseils d'utilisation client :

EAN13


